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บทคัดย่อ
          การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาสัดส่วนที่เหมาะสมสุดสำหรับการอัดแท่งจากเหง้ามันสำปะหลังตามมาตรฐานถ่านอัดแท่งชุมชนด้วยเทคนิคการออกแบบการทดลอง เหง้ามันสำปะหลังที่ใช้ในการวิจัยเป็นวัสดุเหลือทิ้งจากโรงงานผลิตแป้งมัน อัตราส่วนโดยน้ำหนักของเหง้ามันสำปะหลัง:ตัวประสาน ที่ทำการทดลองคือ 60:40 70:30 และ 80:20 การทดสอบการขึ้นรูปและการเผาไหม้ของถ่านอัดแท่ง พบว่าทั้ง 3 อัตราส่วนสามารถขึ้นรูปและเผาไหม้ได้ดี เมื่อนำถ่านอัดแท่งมาหาค่าความร้อนพบว่าอัตราส่วน 60:40 70:30 และ 80:20 ให้ค่าความร้อนเท่ากับ 3,449.65 3,909.59 และ 5,014.28 แคลอรี่ต่อกรัมตามลำดับ ดังนั้นจึงสรุปได้ว่า อัตราส่วนโดยน้ำหนักของเหง้ามันสำปะหลัง:ตัวประสาน ที่เหมาะสมและเป็นไปตามมาตรฐานถ่านอัดแท่งชุมชนคือ อัตราส่วน 80:20
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ABSTRACT
          This research proposes to investigate the optimal ratio of briquet charcoal produced from cassava rhizome according to community standard of briquet charcoal using design of experiment.  Cassava rhizome used in this research was waste material from starch industry. Ratios by weight of cassava rhizome:binder in this study were 60:40 70:30 and 80:20. Forming and burning testing shown that all ratios of briquet charcoal were performed at good level. Heat value of ratio 60:40 70:30 and 80:20 were 3,449.65 3,909.59 and 5,014.28 Cal/g respectively. Consequently, it can be concluded that ratio of 80:20 by weight was the optimal ratio and briquet charcoal produced was complies with community standard.
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