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บทคัดย่อ 

 

 การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือออกแบบและสร้างเครื่องสีข้าวกล้องแบบแยกร าด้วยระบบ
ไซโคลนต้นแบบเพ่ือน าไปใช้ในกระบวนการผลิตข้าวกล้องของวิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกข้าวบ้านหนอง
ยาง โดยท าการออกแบบเครื่องสีข้าวซึ่งประกอบด้วยลูกหินกะเทาะเปลือก มีโครงสร้างให้มีทิศ
ทางการไหลของเมล็ดข้าวผ่านตัวลูกหินกะเทาะโดยตรง เมื่อเมล็ดผ่านตัวกะเทาะเปลือกแล้ว ข้าวจะ
ไหลลงมายังตะแกรงซึ่งมีหน้าที่แยกร าข้าว เมล็ดข้าว ปลายข้าว และแกลบ ท าการสีข้าว 3 สายพันธุ์ 
ได้แก่ ข้าวหอมมะลิ 105 ข้าวไรซ์เบอร์รี่ และข้าวหอมใบเตย โดยมีน้ าหนักของข้าวเปลือกแต่ละชนิด 
จ านวน 1 กิโลกรัม 
 ผลการศึกษา พบว่า ข้าวหอมมะลิ 105 เวลาที่ใช้ในการสีข้าว เฉลี่ย 52.7 วินาที ได้ปริมาณ
ข้าวกล้องเฉลี่ย 624.7 กรัม ได้ปริมาณเมล็ดข้าวเปลือกท่ีไม่มีกะเทาะเฉลี่ย 38.3 กรัม ได้ปริมาณ
แกลบเฉลี่ย 332.4 กรัม ได้ปริมาณคงค้างในเครื่องเฉลี่ย 4.7 กรัม ข้าวไรซ์เบอร์รี่ ไช้เวลาที่ใช้ในการสี
ข้าวเฉลี่ย 82 วินาที ได้ปริมาณข้าวกล้องเฉลี่ย 616.7 กรัม ได้ปริมาณเมล็ดข้าวเปลือกท่ีไม่มีกะเทาะ
เฉลี่ย 66.7 กรัม ได้ปริมาณแกลบเฉลี่ย 292.0 กรัม ได้ปริมาณคงค้างในเครื่องเฉลี่ย 25.0 กรัม และ
ข้าวหอมใบเตย ได้เวลาที่ใช้ในการสีข้าวเฉลี่ย 54.3 วินาที ได้ปริมาณข้าวกล้องเฉลี่ย 660.7 กรัม ได้
ปริมาณเมล็ดข้าวเปลือกที่ไม่มีกะเทาะเฉลี่ย 66.2 กรัม ได้ปริมาณแกลบเฉลี่ย 248.0 กรัม และได้
ปริมาณคงค้างในเครื่องเฉลี่ย 25.2 กรัม 
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ABSTRACT 

  

 This research aims to design and construction of brown rice for 4 rollers 
modelwith split bran by Cyclone System.The prototype system was used to produce 
brown rice of rice community in Ban Nong Yang. The design of the brown rice which 
consists of shell crackers. Therefore, the structure of the grain flow direction through 
the cracks directly. When the seeds pass through the shell rice will flow into the 
sieve, which has the function of separating bran, rice seed  broken and rice husk. The 
rice are 3 varieties as follows, jasmine rice 105, rice berry and pandan rice. 
            The results showed that average time testing of Jasmine Rice 105 was 52.7 
seconds. The average brown rice yield was 624.7 g. The quantity of rice husk without 
crackers was 38.3 g. The average amount of husk was 332.4 g. The average amount of 
4.7 g. in the machine. The average test time of rice berry was 82 seconds. The 
average amount of brown rice was 616.7 g. The average rice husk was 66.7 g. The 
average rice husk was 292.0 g. The average volume in the machine was 25.0 g. And 
the average time to use the test of pandan rice was 54.3 seconds. The average 
brown rice content was 660.7 g. The quantity of rice husk without crackers was 66.2 
g. The average rice husk was 248.0 g. The average amount of rice husk was 25.2 g. 
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